
 М А С Н И Ц Я  1 1 - 1 7  Б Е Р Е З Н Я

С О Л О Н І  М Л И Н Ц І
280

270

190

200

300

- VEGAN Сервісне обслуговування 10% буде включено до вашого рахунку.

грн

СОЛОДКІ МЛИНЦІ

З ніжною сирною начинкою та апельсиновим соусом 

З пряною яблучною начинкою та англійським соусом 

г

200/30

185

200

250

200/30

Шпинатні з запеченою соковитою куркою, авокадо, 
хрустким міксом салату та соусом Песто

Зі шпинатом та мусом із Фети під вершковим соусом

Шпинатні з лососем власного посолу та ніжним крем-сиром



г грн

300 5

300 8

160/30/20 22

5

7

39

160/50 240

2 0/50 240

   
 

 соліннями та гострим перцем,  

 

 

160/100

2 60

2 0 9

2 0

45

7

2 0/30 260

VEGAN GLUTEN FREE

5

280

260

370

45



г грн

3 0

300

0

Запечені морепродукти у вершково-часниковому соусі

0

190/80

220

0 9

300 9

340

65

100 90

VEGAN GLUTEN FREE

65

5

запечена овочами

 
 

 

 

00

420

9

380

380

300

110

Качина ніжка конфі з гарбузовим пюре та карамелізованою грушею 330

4

380

190

160

190

190

620



90 5

420 30

420 31

30

100/30 18

/35 5

4

140 40

90

VEGAN GLUTEN FREE

5:
-трюфельна з бельгійського шоколаду
-горіхова з чорносливом
-кокосова



г грн

750

0

50

0

0

50

1 0

0

0 

,   

 

0

 
 

  

Глінтвейн з червоного або білого вина 220 390

0



г грн

0

450 120

330 150

50

330 1 0

 

 

 

220

160

160

2 0

90
0

00 50

200
15

12



200 120

220/30 100

0 2

150 60

200 100

180 110
220 

 

Айвово-апельсиновий чай

м  

220 100/120

400 100

400 100

600 100

400
120

Spa Blend  фенхель, вербена, квіти ромашки, цедра апельсину, звіробій, 
шматочки яблука та імбиру, гвоздика, кардамон

120

600 150

30 70

100 70

170 5/ 40

220 

220 

220 

110 120

10

 

by

220

120

120

140/180

110/160

120/160

140/160




